
WEINGUT

FRITZ ALLENDORF 

Kirchstraße 69   65375 Oestrich-Winkel   T +49 6723 9185 - 0   F +49 6723 9185 - 40   allendorf@allendorf.de   www.allendorf.de

JAHRGANG

REBSORTE

REST ZUCKER

SÄURE

ALKOHOL

TR INKEMPFEHLUNG

DER WEIN
Harmonischer Riesling mit anregender Fruchtsäure. 
Der Körper zeigt viel Finesse und hat einen animieren-
den Nachhall. 

Mango - Citrus - Birne

DER WEINBERG
Von Hallgarten bis Rüdesheim, wo der Rhein seinen 
sonst so zielstrebigen Lauf ändert, wachsen im Schutz 
des Taunusgebirges unsere Reben. Durch den Wech-
sel der Fließrichtung entstehen Südhänge, auf denen 
unsere Trauben mit Sonne verwöhnt werden. Die viel-
fältigen Böden von Lehm-Löss bis Quarzit ermöglichen 
viele Facetten.

DIE IDEE
Die Visitenkarte des Weinguts! 
Der Wein bildet die handwerkliche Basis für unser Sor-
timent.

DIE BEGLEITUNG
Begleitet perfekt die gutbürgerliche Alltagsküche oder 
einfach zum gemütlichen Beisammensein.
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RIESLING
H A L B T R O C K E N


	Jahrgang 2: 2025
	Rebsorte 2: Riesling
	Restzucker 2: 16,6 g/l
	Säure 2: 9,4 g/l
	Alkohol 2: 11,0 vol%
	Trinkempfehlung 2: 8-12 °C
	Trinkempfehlung 3: 


