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ALLENDORE

ILLUSION

ROSE

JAHRGANG
REBSORTE
RESTZUCKER
SAURE

ALKOHOL
TRINKEMPFEHLUNG

2025
Spatburgunder
248 gfl

85 g/l

110 volt
8-10 °C

DER WEIN

Sommerleichter Beerenduft. Die SiifSe roter Friichte
tanzt frohlich auf der Zunge.

lieblich - sommerlich - fruchtig

DER WEINBERG

Von Hallgarten bis Assmannshausen, wo der Rhein
seinen sonst so zielstrebigen Lauf dndert, wachsen im
Schutz des Taunusgebirges unsere Reben. Durch den
Wechsel der Fliefrichtung entstehen Siidhange, auf
denen unsere Trauben mit Sonne verwéhnt werden.
Die vielfaltigen Boden von lehm-Loss bis Quarzit er-
maglichen viele Facetten.

DIE IDEE

Selektierte blaue Trauben werden schonend abge-
presst und im Edelstahl zu diesem geradlinigen, lieb-
lichen Rosé ausgebaut. Diese Leichtigkeit und Frische
machen ihn zum optimalen Terrassenwein.

DIE BEGLEITUNG

Tipp: eine gefrorene Erdbeere mit ins Glas. Eiskalt
geniefien!
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	Jahrgang 2: 2025
	Rebsorte 2: Spätburgunder
	Restzucker 2: 24,8 g/l
	Säure 2: 8,5 g/l
	Alkohol 2: 11,0 vol%
	Trinkempfehlung 2: 8-10 °C
	Trinkempfehlung 3: 


